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CHIARETTO DI BARDOLINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Corvina, Rondinella, Molinara.

Produit 4 partir de raisins situes dans |a municipa
Sommacampagna au sud-est du Lac de Garae.

Les collines sont situees a 100/150 metres d'altitude, d'origine
morainique avec des sols calcaires, argileuy, graveleux et sableus.
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[e septembre aux dix premiers jours d'octobre.

En blanc avec une courte maceration 4 froid au contact des peaux
pendant 24 heures. Apres |a seéparation du mout - correspondant
d 20% des raisins foules, et la decantation suivie par une longue
fermentation en cuve d temperature controlee.

Couleur rose pale. Nez delicat de fruits rouges (framboise,
(assis) accompagne de |egeres notes de griotte et de subtiles

notes florales. En bouche on retrouves ces ardmes éleégants
accompagnes de poivre blang, le vin est delicat, long, subtil,

12,5%.

Excellent aperitit entre amis. Il se marie bien avec 13 pizza, les
entrées italiennes comme le jambon et le melon ou la caprese,

la charcuterie, les pates, la cuisine asiatique et francaise, les
viandes blanches et le poisson en genéral, le barbecue et la
Cuisine vegetarienne,

12°C.
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