CHIARETTO DI BARDOLINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Rebsorten Corvina, Rondinella, Molinara.

Lage Die Weinberge befindensichinder Gemeinde Sommacampagna,
und Charakteristik der Weinberge sudostlich des Gardasees.

) 5 anrsonam Durchschnittliche Hohe der Weinberge Die Weinberge befinden sich auf einer Hohe von 100 bis 150

i - und Bodenbeschaffenheit Meter i.d.M., auf einem Mordnenhugelgebiet mit kalk-, lehm-,
Kieshaltigen und sandigen Boden.

Reberziehung  Guyot.
Ernte  Von September bis in die erste Oktober-Dekade.

Vinifizierung - Die Trauben werden wie Weilwein vergoren, mit einer kurzer
Mazeration von 24 Stunden auf der Schale. Der blumige Most
flielt dann ohne Druck ab, wobei 20 Prozent, ausgehend von der
‘_ Pressung, verloren gehen. Es folgt eine lange Fermentation im
MONTE DEL FRA Stanltank bei kontrollierter Temperatur.

Sensorische Beschreibung Zarte leuchtend rosa Farbe und in der Nase ein delikater Duft
von kleinen Waldbeeren, Himbeeren und Johannisbeerer
untermalt von einem Hauch von Wiesenblumen und rosa

Hagebuttenbliten. Balsamische und wirzige Aromen von gelber
L\ riichten verleihen dem Wein Komplexitat. Im Mund prasentiert
B sich der Wein blumig, mit Anklangen von Himbeeren, gelbe

firsiche und Aprikosen, sowie einem Touch von schwarzen
fefter. Ein feingliederiger Rosewein, schmeichelnd und lange
am Gaumen.

Alkohol 12,5%.

Harmonie mit Speisen  Ein idealer sommerlicher Aperitit-Wein den man gerne mit

-reunden genielSt. Begleitet aber auch perfekt Pizen, italienische
Antipastl wie Schinken mit Melone, Caprese, Salami und Schinken,
sowie Pasta-Gerichte. Auch zur franzosischen oder asiatischer
Kliche, zu weillem Fleisch, zu Gemusegerichten und naturlich 2
vielen Fischgerichten ist der Chiaretto eine gute Begleitung.

Serviertemperatur  12°C.

Coms =
3/5ml 750 m
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