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Rebsorte

Lage
und Charakteristik der Weinberge

Durchschnittliche Hohe der Weinberge
und Bodenbeschaffenheit

MONTE DELF

Reberziehung
Ernte

Vinifizierung

Sensorische Beschreibung

MONTE DEL FRA

Alkohol
Harmonie mit Speisen
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Serviertemperatur

(Garganega.

Der Weinberg Colombara ist ein Weinberg mit einem
tiefgriindigen Charakter. Er ist terrassenformig angelegt in Oliosi,
ein Kleines Gebiet in der Gemeinde Castelnuovo del Garda,
stiddstlich des Gardasees.

Der Weinberg befindet sich auf einer Héhe von 100 bis 200
Meter (.d.M. auf einem Mordnenhiigelgebiet aus kalk- und
tonhaltigen Bdden.

Pergola.

Sobald die Trauben vollreif sind, normalerweise in der ersten
Oktoberhdlfte, werden die Triebe mit den Gberreifen Trauben
eingeschnitten, bleiben aber dennoch an den Rebstdcken
hdngen. Nach etwa zwei Wochen werden die Trauben dann
handisch geerntet.

Die entrappen Trauben werden sanft gepresst, sofort gekiihlt und
bleiben anschliefend kurze Zeit mit den Schalen in Kontakt. Es
folgt eine statische Dekantierung und eine temperaturkontrollierte
Vergdrung. Nach der Abfiillung reift der Wein noch mindestens
10 Monate in der Flasche bevor er in den Verkauf kommt.

Die Farbe ist goldgelb, der Duft erinnert an Lakritze,
Kamillenbliiten und Aprikose. Im Mund prdsentiert sich der Wein
korperreich mit Aromen von exotischen Friichten, Akazienbliten,
Vanille und Gewirzen. Empfehlenswert ist es den Wein zu
dekantieren, denn dann entwickeln sich die Aromen noch
intensiver und die mineralischen Noten und die harmonische
Ausgewogenheit kommt noch besser zur Geltung. Begeisternd
der langanhaltende, angenehmen Abgang.

13%.

Eine ideale Begleitung zu weiBem Fleisch, rosa gebratem Fleisch
aus dem Ofen, glasiert oder mariniert und zu mittelreifen

Kdsesorten. Besonders kdstlich auch zu Foie gras und
Triiffelgerichten.

12°C-14°C.

s =
750ml- 1500 ml
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