TENUTA LENA DI MEZZ0O
VALPOLICELLA
CLASSICO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Rebsorten
Lage und Charakteristik der Weinberge

Durchschnittliche Hhe der Weinberge
und Bodenbeschaffenheit

Reberziehung
Ernte
Vinifizierung

Sensorische Beschreibung

MONTE DEL FRA

Vifulizolle

CLASSICO

Alkohol
Harmonie mit Speisen

TENUTA LENA DI MEZZO

Serviertemperatur

Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella.
Unsere Weinberge befinden sich im Valpolicella Classico.

Die Weinberge befinden sich auf einer Héhe von 250 bis 450
Meter {.d.M.. Die Bdden sind aus Tuffstein mit Ton- und
Kalkeinlagerungen.

Pergola.
Die Trauben werden in der ersten Oktober-Dekade geerntet.

Entrappen und sanftes Pressen mit anschlieBender Vergdrung
in Stahltank mit taglichem Umriihren der Maische um Farbe,
Polyphenole, Aromen und die Struktur zu intensivieren.

Leuchtend rubinrote Farbe und ein eleganter, intensiver Duft,
der an Hagebuttenbliiten, roten Friichte und Gewiirze, allen
voran griinen Pfeffer erinnert. Am Gaumen zeigt sich der Wein
wiirzig und trocken mit einem langanhaltenden Nachhall, bei
dem die Aromen von roten Waldbeeren, Kirschen zusammen
mit den wirzigen Aromen einen unglaublich harmonischen
Eindruck hinterlassen.

12,5%.
Eine perfekte Begleitung zu verschiedenen Wurstsorten und zu
einer internationalen Fleischkiiche, aber auch zu Tacos, Tapas,

2u Pasta mit Fleischragout oder zu Tortellini mit Fleischfiillung.
Spannend auch zu Pizza oder zu Wiener Schnitzel.

16°C-18°C.

- ==
375ml 750 ml- 1500 ml

LENA ot MEZZO



