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Température de service

Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella.

Produit a partir de raisins situés dans les vignobles de
I'appellation Valpolicella Classico.

La colline est située a 250/450 métres d'altitude, sol de tuffeau
et argilo-calcaire.

Pergola.

Dix premiers jours d'octobre.

Egrappage et pressage doux, fermentation en cuve d‘acier, avec
un pigeage quotidien pour permettre I'extraction douce de la
couleur (anthocyanes) et de tous les polyphénols.

Couleur rouge rubis brillante. Nez intense et élégant avec des
aromes de rose, de fruits rouges et d'épices comme le poivre vert.
Bouche sapide, intense avec une longue persistance aromatique.
Finale élégante de fruits rouges tels que la cerise et les baies
sauvages, note d'épices et de violette tres harmonieuse.

12,5%.

Parfait avec de la charcuterie, les viandes rouges, des tacos, des
tapas, des pates (a la sauce bolognese), et des champignons.
Essayez-le également avec une pizza ou schintzel.

16°C-18°C.
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375ml 750 ml- 1500 ml
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