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Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella.

Produit a partir de vignes gérées par notre famille située dans la
70ne de Valpolicella Classico.

La colline est située a 250/450 métres d'altitude, sol argilo-calcaire.
Pergola Veronese.
Dix premiers jours d'octobre.

Pressage et égrappage doux, fermentation en cuve d'acier, avec
un pigeage quotidien pour permetre I'extraction douce de la
couleur (anthocyanes) et de tous les polyphénols aromatiques.
Aprés la fermentation malolactique, le vin est mis en barriques
pendant au moins 18 mois puis laissé a mis en bouteille et élever
pendant 5/6 mois.

Couleur rouge rubis intense. Nez élégant aux arbmes de rose, de
violette, de griotte, de fruits rouges et d'épices comme le poivre
noir et la cannelle. Sec, savoureuy, agréablement harmonieux en
bouche avec des notes équilibrées et élégantes d'épices et de
fruits rouges. Excellent a boire immédiatement, ce vin gagnera en
complexité en cave au cours des 5-7 prochaines années.

13,5%.

Parfait avec de la charcuterie et des plats de viandes blanches
grillées et de viandes rouges.

18°C.

(>
750 ml
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